
Javier Sanz y Juan Sahuquillo



MENÚ CLÁSICOS

Servicio de Panes Artesanos

Mantequilla de Pasto

Jamón Joselito

Tomate “Cuerno de los Andes”

Mero Negro Cantábrico

Carabinero Madurado

Vaca Gallega de Trabajo

Leche de Oveja

Pequeña Pastelería Clásica

Selección de quesos nacionales.+18

MENÚ TEMPORADA

Servicio de Panes Artesanos

Mantequilla de Pasto

Jamón Joselito

Tomate “Cuerno de los Andes”

Setas Silvestres de Temporada

Alcachofa de Lodosa

Guisante Lágrima del Maresme

Txipiron de Anzuelo

Mero Negro Cantábrico

Carabinero Madurado

Vaca Gallega de Trabajo

Caviar Oscietra

Leche Fresca de Oveja

Cacao de Origen

Pequeña Pastelería Clásica

Selección de quesos nacionales.+18

MENÚ TEMPORADA  135€ (IVA INCLUIDO)MENÚ CLÁSICOS  95€ (IVA INCLUIDO)

(Disponible de Martes a Viernes medio día)



Javier Sanz y Juan Sahuquillo



CLASSIC MENU

Handcraft Bread Selection

Pasture Butter

Iberian Ham Joselito

Tomato “Cuerno de los Andes”

Black Grouper from Cantábrico

Matured Carabinner

Old Galician Beef

Sheep’s Milk

 Little Classic Patisserie

National Cheeses Selection + 18€

CLASSIC MENU 135€ (VAT INCLUDED)CLASSIC MENU 95€ (VAT INCLUDED)

(Available from Tuesday to Friday, Only lunch 
Time)

SEASON MENU

Handcraft Bread Selection

Pasture Butter

Iberian Ham Joselito

Tomato “Cuerno de los Andes”

Wild Seasonal Mushrooms

Lodosa Artichoke

Maresne Tear Pea

Hook Squid

Black Grouper from Cantábrico

Matured Carabinner

Old Galician Beef

Ortolans Quail

Caviar Oscietra

Sheep’s Milk

Cocoa from Origin

Little Classic Patisserie

National Cheeses Selection + 18€


