
TARTAR DE VENTRESCA DE ATÚN ROJO
CON OSTRAS Y MATICES ORIENTALES 

Tartar de Ventresca de Tonyina Vermella,
Ostres i Matisos Orientals 

Red Tuna Belly Tartare with Oysters and Oriental Nuances

PARA EMPEZAR

To Start

Per Començar

JAMÓN IBÉRICO ‘PURO DE BELLOTA

Pernil Ibèric ‘Pur Gla’

Iberico Ham ‘Puro de Bellota’
29

CROQUETAS DE CECINA DE LEÓN

Y QUESO IDIAZÁBAL   
Croquetes de Cecina de Lleó

i Formatge Idiazábal

Croquettes made from Leon’s Jerky
and Idiazabal Cheese

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO ‘PURO BELLOTA’

Croquetes de Pernil Ibéric ‘Pur Gla’

Iberian Ham Croquettes ‘Puro Bellota’ 

CREMA DE CELERI, PULPO BRASA,
YEMA ESCABECHADA Y KIMCHI

Crema de Celeri, Pop brasa, Rovell escabetxada i Kimchi

Celery Cream, grilled Octopus, pickled Egg Yolk and Kimchi

STEAK TARTAR CON HELADO DE MOSTAZA

Steak Tartar amb gelat de mostassa

Steak Tartar with Mustard Ice Cream

ARROZ COSTA BRAVA

Arròs Costa Brava

Costa Brava Sea Food and Mushroom Rice

ARROZ CREMOSO DE CENTOLLA Y MAYONESA DE JEREZ 

Arròs Cremòs de Cranc i Maionesa de Xerès  

Creamy King Crab Rice and Jeréz Sherry Mayonnaise

CANELÓN DE CARABINEROS, SALSA AMERICANA
Y GELATINA DE TRUFA NEGRA

Caneló de Gambots, Salsa Americana

i Gelatina de Tófona Negra

Carabineros Shrimp Cannelloni, American Sauce
and Black Truffle Jelly

MERLUZA, CREMA DE CEBOLLA, MANZANA ACIDA Y ANCHOAS

Lluç, Crema de Ceba, Poma Àcida i Anxoves

Hake, Onion Cream, Sour Apple and Anchovies

TATAKI DE LOMO DE ATÚN ROJO
CON PARMENTIER DE CALABAZA ALL CREMAT

Tataki de Llom de Tonyina Vermella

amb Parmentier de Carbassa All Cremat

Red Tuna Loin Tataki with Pumpkin Parmentier All Cremat

COSTILLA DE WAGYU CON PARMENTIER DE CUSIE
CASTAÑAS Y SALSA PERIGUEUX

Costella de Wagyu amb Parmentier de Cusie

Castanyes i Salsa Perigueux

Wagyu Rib with Cusie Parmentier
Chestnuts and Perigueux Sauce

MEDIO KILO DE CHULETÓN A LA BRASA
CON SUS GUARNICIONES Y MOSTAZAS

Mig quilo de Mitjana de Vedella a la Brasa

amb les seves Guarnicions i Mostasses

Half  Kilo Grilled T-Bone Steak, Garnishes and Mustards

RODABALLO CON MEUNIER CITRICA, TRINCHAT Y ANISADOS

Turbot amb Meunier Citric, Trinxat i Anisats

Turbot with Citrus Meunier, Trinxat and Aniseed

SOLOMILLO DE VACA GALLEGA LACADO,
JUGO DE REMOLACHA Y VERDURITAS

Filet de Vaca Gallega Lacat,
suc de remolatxa i verduretes

Lacquered Galician Beef  Tenderloin, Beet Juice and Vegetables
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ANCHOA ´´000´´ A LA CÁNTABRA

Anxova ‘000’ a la Càntabra

Anchovy 000 Cantabria´s Style
24

ENSALADA DE BOGAVANTE, POLLO DE CORRAL
Y BIMI CON VINAGRE DE JEREZ Y MOSTAZAS

Amanida de Llamàntol, Pollastre de Corral

i Bimi amb Vinagre de Xerès i Mostasses 

Lobster Salad, Free Range Chicken and Bimi with
Sherry Vinegar and Mustards

ENTRANTES

Starters

Entrants

DEL MAR Y LA MONTAÑA

From the Mountain & the Sea

De la Mar i de la Muntanya

POSTRES

Desserts

Postres

BABA AL RON Y PIÑA A LA BRASA

Baba al Ron i Pinya a la Brasa

Baba with Rum and Grilled Pineapple

MANZANA VERDE, YOGURT Y NUECES

Poma Verda, Iogurt i Nous

Green Apple, Yogurt and Walnuts

CUBO DE TRES CHOCOLATES

Cub de Tres Xocolates

Three Chocolates Cube

MANGO, PAN DE ESPECIAS Y QUESO MATÓ 

Mango, Pa d’Especies i Formatge Mato 

Mango, Spiced Bread and Catalan fresh Cheese

BUÑUELOS DE CHOCOLATE CALIENTE
Y TEXTURAS DE CHOCOLATE BLANCO 

Bunyols de Xocolata Calenta i Textures de Xocolata Blanca 

Warm Chocolate Fritters and White Chocolate Textures

9.5

ÉSTE ESTABLECIMIENTO TIENE A DISPOSICIÓN DE LOS CLIENTES CON 

ALERGIAS O INTOLERANCIAS, INFORMACIÓN ESPECÍFICA DE LOS 

PRODUCTOS QUE OFRECE. CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.

AQUEST ESTABLIMENT TÉ A DISPOSICIÓ DELS CLIENTS AMB AL·LÈRGIES 

O INTOLERÀNCIES, INFORMACIÓ ESPECÍFICA DELS PRODUCTES QUE 

OFEREIX. CONSULTI AL NOSTRE PERSONAL.

WE KINDLY OFFER TO OUR CLIENTS WITH ANY POSSIBLE ALLERGIES 

OR INTOLERANCES, SPECIFIC INFORMATION ABOUT THESE PRODUCTS. 

PLEASE, ASK OUR STAFF.

I.V.A. INCLUIDO · I.V.A. INCLÒS · TAX INCLUDED

MENÚ ROBUSTO

Robust Menu

Claris

APERITIVO Y COPA DE CAVA DE BIENVENIDA

Aperitiu i Copa de Cava de Benvinguda

Welcome Appetizer and Glass of  Cava

RODABALLO CON MEUNIER CITRICA, TRINCHAT Y ANISADOS

Turbot amb Meunier Citric, Trinxat i Anisats

Turbot with Citrus Meunier, Trinxat and Aniseed

CREMA DE CELERI, PULPO BRASA,
YEMA ESCABECHADA Y KIMCHI

Crema de Celeri, Pop Brasa, Rovell Escabetxada i Kimchi

Celery Cream, Grilled Octopus, Pickled Egg Yolk and Kimchi

CANELÓN DE CARABINEROS,
AMERICANA Y GELATINA DE TRUFA

Caneló de Gambots, Salsa Americana i Gelatina de Tófona Negra

Celery Cream, Grilled Octopus, Pickled Egg Yolk and Kimchi

SOLOMILLO DE VACA GALLEGA
JUGO DE REMOLACHA Y VERDUITAS

Filet de Vaca Galega Lacat, Suc de Remolatxa i Verduretes

Lacquered Galician Beef  Tenderlion, Beet Juice and Vegetables

BUÑUELOS DE CHOCOLATE CALIENTE
Y TEXTURAS DE CHOCOLATE BLANCO 

Bunyols de Xocolata Calenta i Textures de Xocolata Blanca 

Warm Chocolate Fritters and White Chocolate Textures

DOS VINOS DE MARIDAJE Y AGUA

Dos Vins de Maridatge i Agua

Two pairing Wine and Water

CAFÉ Y PETIT FOURS

Café i Petit Fours

Petit Fours and Coffee
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