
Menú Clásicos

Cerdo de Bellota - Vinos generosos

Tomate embotado - Dashi vegetal

Navaja de buceo - Escarcha de marisma

Quisquilla cruda aliñada - Escabeche de Gallo

Guisante del Maresme - Cococha de merluza

Rape de barriga negra - Marinera de bivalvos

Codorniz de grano - Hoja de ostra

Leche fresca de cabra - Maíz oxidado

 + Selección de Panes

130 € (IVA incluido) 185 € (IVA incluido)

Menú Temporada

Cerdo de Bellota - Vinos generosos

Tomate embotado - Dashi vegetal

Navaja de buceo - Escarcha de marisma

Esturión ahumado - Caviar Beluga

Quisquilla cruda aliñada - Escabeche de gallo

Judión de la Granja - Puntilla cristal

Calamar de anzuelo - Lácteo de rancio ibérico

Guisante del Maresme – Cococha de merluza

Angulas del Miño - Salsa de pieles de bacalao

Rape de barriga negra - Marinera de bivalvos

Bogavante azul salvaje - Arroz Carnaroli envejecido

Codorniz de grano - Hoja de ostra

Secreto de vaca madurada – Chantilly de rábano picante

Leche fresca de cabra - Maíz oxidado

Castaña gallega asada- Torrezno ibérico

Pequeña pastelería - Petit fours

 + Selección de Panes


