


03
ASTURIAS
Croqueta asturiana de
09 leche fresca, compango
GALICIA y almeja fina
Pote gallego
de berza y percebe

06

04
CANTABRIA 16
Anchoa, lavanda PAiS VASCO
y picén Pantxineta
y patxaran.
12
LA RIOJA

Bacalao a la riojana
y mollejas de cordero

CASTILLA Y LEON
Trabajo sobre el cerdo
ibérico de Guijuelo

08
EXTREMADURA
Crema de pimentén de la
vera, torta de la serena,
criadilla de monte y helado
de amanita caesarea

13
MADRID
Ropa vieja de vaca vieja

05
CASTILLA LA MANCHA
Huevo, azafran, escabeche
y jugo de torreznos

15
NAVARRA
La huerta dulce

02
ARAGON
Pastel ruso de ternasco
y almendra tierna

17
VALENCIA
Aromas de naranja,
mandarina, horchata,
mediterraneo y flor de
azahar

14

MURCIA

Falso paparajote

Ol

ANDALUCIA
Nieve de gazpacho,
camarones y remojon
de oliva gordal

1l
ISLAS CANARIAS
Sancocho de cherne, mojo
verde y salmorejo canario

de limén y uva

o7
CATALUNA

Calcots, fresita y empedrat de
guisante del maresme

10
ISLAS BALEARES
Arroz "brut" de sobrasada
ibérica D.O. y mahonesa

MENU
Las Diecisiete

CHEF
Aurelio Morales

“Con este recorrido te
Proponemaos un paseo
por la gastronomia
espanola donde podras
probar sus recetas y
algunos de sus productos
Mmas representativos”

Informenos, por favor, de cualquier
intolerancia y para mas detalles
pregunte por los platos que
contienen alérgenos.

PRECIO
10€
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