MARIDAJE
WINE PAIRING
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CHEF
Aurelio Morales

MAITRE
Yassine Khazzari

1- TEQUILAS CASEROS SOMMELIER

3 CHUPITOS 2- GUADALAJARA Jacinto Domenech
-GIN- VINO BLANCO, FINCA RIO NEGRO GEWURZTRAMINER 2020
-JAMON I.G.P. CASTILLA
-TEPACHE BODEGA FINCA RIO NEGRO
& Y ; 3- SALAMANCA
3 N : VINO TINTO, FUENTE GRULLA 2018
9- CORDOBA o D.O. SIERRA DE SALAMANCA
VINO DULCE DON P.X 1965 ’ W BODEGA VINAS SERRANAS
D.O. MONTILLA-MORILES .
BODEGA TORO ALBALA - = <
‘ \ 4- LEON
VINO BLANCO, SANGARIDA LA TAREA 2019
L D.O BIERZO
— ATTIS BODEGA & VINEDOS
8- ACAPULCO (

MARGARITA CEBO 2.0

7- VALLADOLID

VINO TINTO CARRAOVEJAS EL ANEJON 2016 MAGNUM
D.O. RIBERA DEL DUERO
BODEGAPAGO DE CARROVEJAS

5- ARAGON
VINO TINTO, LAS ALAS DE FRONTONIO LA TEJERA 2018

6- OAXACAR 1.G.P. VALDEJALON
CARRITO DE MEZCALES BODEGAS FRONTONIO

—~
MARIDAJE COMPLETO/ALL WINE PAIRING 75¢€ L E B O

MARIDAJE 7 BEBIDAS/ 7 WINE PAIRING 59¢ MADRID
7 17 >9 @cebomadrid



