To Start

PARA EMPEZAR

Per Comengar

JAMON IBERICO 'PURO DE BELLOTA'
PERNIL IBERIC 'PUR D'AGLA'
Iberian Ham 'Puro de Bellota’

32

ANCHOAS CANTABRICAS 000
ANXOVES CANTABRIQUES 000
Cantabrian Anchovies 000

16

NUESTRAS CROQUETAS DE TEMPORADA
LES NOSTRES CROQUETES DE TEMPORADA
Our Seasonal Croquettes

16

CROQUETAS DE JAMON IBERICO
CROQUETES DE PERNIL IBERIC
Iberian Ham Croquettes

16

OSTRAS CON CONTRASTE DE PIPARRAS
OSTRES AMB CONTRAST DE PIPARRES
Oysters With “Basque Piparas” Contrast

22

IVA INCLUIDO - IVAINCLOS - VAT INCLUDED


https://bernatderubio.com/Pernils_iberics_dagla.html

Starters

ENTRANTES

Entrants

CAPPELLETTI, COMTE, CEBOLLA Y JUGO DE RUSTIDO
CAPPELLETTI, COMTE, CEBA | SUC DE RUSTIT
Cappelletti, Comté, Onion and Roast Juice

26

CREMA TIBIA DE PUERROS, CANGREJO Y CAVIAR
CREMA TEBIA DE PORROS ROSTITS, CRANC | CAVIAR
Warm Cream of Roasted Leeks, Crab and Caviar

26

TERRINA DE CERDO Y TRES TEXTURAS DE ALCACHOFA
TERRINA DE PORC | TRES TEXTURES DE CARXOFA
Pork Terrine and Three Artichoke Textures

24

BURRATA, CARABINERO Y CAQUI
BURRATA, GAMBOT | CAQUI

Burrata, Cardinal Prawns and Persimmon

26

NUESTRA VERSION DEL VITELLO TONNATO
LA NOSTRA VERSIO DE VITELLO TONNATO
Our Version of Vitello Tonnato

26

STEAK TARTAR EN SU MESA
STEAK TARTAR A LA VOSTRA TAULA
Steak Tartar at Your Table

26

ARROZ A LA LLANDA, NiSCALOS Y SECRETO IBERICO
ARROS A LA LLAUNA, ROVELLONS | SECRET IBERIC
Rice “On Tin”, Chanterelles and Iberian Pork Secret

29

VIEIRA, PANCETA MALDONADO, SETAS Y BEURRE BLANC
VIEIRA, CANSALADA MALDONADO, BOLETS | BEURRE BLANC
Scallop, Maldonado Bacon, Mushroom and Beurre Blanc

26

CANELON DE BOGAVANTE A LA BULLABESA
CANELO DE LLAMANTOL A LA BULLABESA
Lobster Cannelloni Bouillabaisse's style

29
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From the Mountain & the Sea

DEL MAR Y LA MONTANA

De la Mar i la Muntanya

MERLUZA DEL CANTABRICO AL BARRO
CON NAGE TRUFADA DE VERDURAS

LLUC DEL CANTABRIC AL FANG AMB NAGE TRUFADA DE VERDURES
Cantabrian Hake in Clay with Truffled Vegetables Nage

34

SALMONETE BRASEADO Y AZAFRAN
MOLL DE ROCA BRASEJAT | SAFRA
Brazed Mullet and Saffron

34

RODABALLO SALVAJE A LA BILBAINA
TURBOT SALVATGE A LA BILBAINA
Wild Turbot, Bilbao Style
34

BACALAOQ, CAP | POTA Y JUDIAS DE SANTA PAU
BACALLA, CAP | POTA | MONGETES DE SANTA PAU
Cod, “Cap i Pota” and Sta. Pau Beans

34

SOLOMILLO ROSSINI, EFOIE Y SALSA OPORTO
FILET ROSSINI, FOIE | SALSA DE PORTO
Rossini’s Sirloin, Foie Gras and Porto Sauce

42

MAGRET DE PATO BELLOTA, MA{Z Y KALE
MAGRET D'ANEC D'AGLA, BLAT DE MORO | KALE
Acorn-Fed Duck Magret, Corn and Kale

34

CORDERO CONFITADO, SALSA MAGHREB E IDIAZABAL
XAl CONFITAT, SALSA MAGHREB | IDIAZABAL
Lamb Confit, Maghreb Sauce and Idiazabal

34

1 KILO DE CHULETON MADURADO
A LA BRASA Y CON SUS GUARNICIONES

1KILO DE MITJANA DE VEDELLA MADURADA
A LA BRASA | AMB LES SEVES GUARNICIONS

1 Kilo Mature Grilled T-Bone Steak with its Garnishes
75
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Desserts

POSTRES

del Claris

TARTA DE QUESO, FRESA Y ANGOSTURA
PASTIS DE FORMATGE, MADUIXA | ANGOSTURA
Cheese Cake, Strawberry and Angostura

UN JUEGO DE PALOMITAS Y FRUTA DE LA PASION
UN JOC DE CRISPETES | FRUITA DE LA PASSIO
A Distraction of Popcorn and Passion Fruit

COLORES DE OTONO:
CALABAZA, KUMQUAT, MERENGUE Y NARANJA SANGUINA

COLORS DE TARDOR
CARABASSA, KUMQUAT, MERENGA | TARONJA SANGUINA

Autumn Colors:

Pumpkin, Kumquat, Meringue and Blood Orange

TEXTURAS DE CACAOQO Y CAFE
TEXTURES DE CACAU | CAFE
Cocoa and Coffee Textures

95

ESTE ESTABLECIMIENTO TIENE A DISPOSICION DE LOS
CLIENTES CON ALERGIAS O INTOLERANCIAS, INFORMACION
ESPECIFICA DE LOS PRODUCTOS QUE OFRECE.

CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.

AQUEST ESTABLIMENT TE A DISPOSICIO DELS CLIENTS AMB
AL-LERGIES O INTOLERANCIES, INFORMACIO ESPECIFICA
DELS PRODUCTES QUE OFEREIX.

CONSULTEU AL NOSTRE PERSONAL.

WE KINDLY OFFER TO OUR CLIENTS WITH ANY POSSIBLE
ALLERGIES OR INTOLERANCES, SPECIFIC INFORMATION
ABOUT THESE PRODUCTS.

PLEASE, ASK OUR STAFF.
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Robust Menu

MENU ROBUSTO

Claris

APERITIVO Y COPA DE CAVA DE BIENVENIDA
APERITIU | COPA DE CAVA DE BENVINGUDA
Welcome Appetizer and Glass of Cava

CREMA TIBIA DE PUERROS, CANGREJO Y CAVIAR
CREMA TEBIA DE PORROS ROSTITS, CRANC | CAVIAR
Warm Cream of Roasted Leeks, Crab and Caviar

CANELON DE BOGAVANTE A LA BULLABESA
CANELO DE LLAMANTOL A LA BULLABESA
Lobster Cannelloni Bouillabaisse’s Style

RODABALLO SALVAJE A LA BILBAINA
TURBOT SALVATGE A LA BILBAINA
Wild Turbot, Bilbao Style

SOLOMILLO ROSSINI, FOIE Y SALSA OPORTO
FILET ROSSINI, FOIE | SALSA DE PORTO
Rossini’s Sirloin, Foie and Porto Sauce

COLORES DE OTONO:
CALABAZA, KUMQUAT, MERENGUE Y NARANJA SANGUINA

COLORS DE TARDOR:
CARABASSA, KUMQUAT, MERENGUE | TARONJA SANGUINA

Autumn Colors:

Pumpkin, Kumquat, Meringue and Blood Orange

TEXTURAS DE CACAQ Y CAFE
TEXTURES DE CACAU | CAFE
Cocoa and Coffee Textures

CAFE Y PETIT FOURS
CAFE | PETIT FOURS
Coffee and Petit Fours

95

TRES VINOS DE MARIDAJE Y AGUA
TRES VINS DE MARIDATGE | AIGUA
Three Pairing Wines and Water

+ I5
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