
Josefin
L’Opérette

 Les Formules 

Un Voyage culinaire

Opérette en trois plats choisir à sa guise
de la main de notre Chef

A culinary road

Opérette in three courses to choose at your will
by the hand of our Chef

ENTRÉE
STARTER

PLAT
MAIN DISH

SUGGESTION DU JOUR
DAILY SUGGESTION

ENTRÉE + PLAT
STARTER + MAIN DISH

PLAT + DESSERT
MAIN DISH + DESSERT

ENTRÉE + PLAT + DESSERT
STARTER + MAIN DISH + DESSERT

12

27

22

39

39

45

CET ÉTABLISSEMENT MET À LA DISPOSITION

DES CLIENTS ALLERGIQUES OU INTOLÉRANTS,

DES INFORMATIONS SPÉCIFIQUES SUR LES PRODUITS QU’IL PROPOSE.

CONSULTEZ NOTRE ÉQUIPE. LES CHÈQUES NE SONT PAS ACCEPTÉS.

WE KINDLY OFFER TO OUR CLIENTS

WITH ANY POSSIBLE ALLERGIES OR INTOLERANCES, SPECIFIC INFORMATION 

ABOUT THESE PRODUCTS. PLEASE, ASK OUR STAFF.

CHECKS ARE NOT ACCEPTED

TAX INCLUDED · TTC

PLAT AVEC SUPPLEMENT (*)
DISH WITH A SUPPLEMENT (*)
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Entrée STARTER

CARPACCIO DE CARABINEROS  (*)
Huile d’olive et fleur de sel

SUPREME DE VOLAILLE
Pomme pont-neuf et sucrine snackée

FRAÎCHEUR ACIDULÉ      (*)
Parfait glace au citron, crémeux menthe et sorbet fromage blanc & vanille

CARABINEROS CARPACCIO

Olive oil and fleur de sel

Snacked Chicken breast

Pont-neuf Potatoes and Snacked sucrine salad

ACIDULATED FRESHNESS
Lemon ice cream, white cheese sorbet

SALADE DE QUINOA
Petits légumes croquants

FILET DE BOEUF   (*)
Panais et betteraves glacées

TARTE ANANAS - GINGEMBRE - NOIX DE COCO
Marmelade d’ananas - Moelleux coco - Mousse Ananas & Gingembre

QUINOA SALAD

Crunchy vegetables

BEEF FILLET

Parsnip and beetroots

PINEAPPLE - GINGER - COCONUTS TART

Pineapple marmelade - coconuts cake - Pineapple & ginger mousse

OEUF MOLLET, 
 Mousseline de céleri, écume à l’huile de truffe

POULPE DE GALICE GRILLÉ    (*)
Legumes sautés et vinaigrette sésame-coriandre

ÉCLAIR CHOCOLAT PRALINÉ
Crémeux chocolat, Praliné noisette maison

SOFT-BOILED EGG

Mashed celery, truffle oil emulsion

GRILLED OCTOPUS FROM GALICE

Sauteed vegetables and sesam - coriander salsa

CHOCOLATE PRALINE ÉCLAIR

Chocolate Cream, Hazelnut Praline Home-maded

VELOUTÉ
légumes de saison

SAUMON LAQUÉ AU CARAMEL À L’ORANGE
Carottes rôties aux épices

ROCAMADOUR & FOCACCIA

VELOUTÉ

seasonal vegetables

PEKING SALMON WITH ORANGE CARAMEL
Roasted carrots with spices

ROCAMADOUR CHEESE & FOCACCIA

Plat
   MAIN DISH

Dessert DESSERT

LEGUMES SAUTÉES FAÇON WOK

SAUTEED VEGETABLES LIKE A WOK


