
TO START
entrantes

ENSALADA DE 8 HOJAS CON TOMATES SECOS Y VIRUTAS DE PARMESANO
8 Lettuces Salad with Dried Tomatoes and Parmesan Shavings

ENSALADA  DE MANZANA  CON AGUACATE Y VINAGRETA DE MOSTAZA
Apple Salad with Avocado and Mustard Vinaigrette

ESCALIBADA CON VENTRESCA DE ATUN, ALBAHACA Y ACEITUNAS 
‘‘Escalibada’’ with Tuna Belly, Basil and Black Olives

CEVICHE DE PESCADOS CON LECHE DE TIGRE Y CEBOLLA MORADA
Fish Ceviche with Concentrated key lime juice and Red Onions
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CREMA DE ZANAHORIA CON VIEIRAS, QUINOA Y FRUTOS SECOS
Carrot Cream-Soup with Scallops, Quinoa and NutsTomato Soup with Shrimps and Burrata

CREMA DE LENTEJAS CON HUEVO POCHÉ Y FOIE
Lentils Cream-Soup with Poached Egg and Foie

RISOTTO DE SETAS Y VERDURAS  
Mushroom and Vegetable Risotto
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TARTAR DE BUEY CON PATATAS FRITAS
Ox Tartar with French Fries

TARTAR DE ATÚN ROJO, JENGIBRE Y HELADO DE WASABÍ
Red Tuna Tartar, Ginger and Wasabi Ice - Cream

24

24

CARPACCIO DE BUEY CON SALSA HARRY’S
Beef  Carpaccio with Harry’ Sauce

CARPACCIO DE CALABACÍN, TOMATE RAFT, TRUFA Y VIRUTAS DE QUESO
Courgette Carpaccio, Raff  Tomato, Truffle, and Cheese Shavings

VIRUTAS DE FOIE CON REDUCCIÓN DE PEDRO XIMÉNEZ
Foie Shavings with Pedro Ximénez Reduction

WOK DE VERDURAS DE TEMPORADA
Seasonal Vegetables Wok
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MAIN
pr Inc I pales

HAMBURGUESA DE SECRETO DE IBÉRICO CON MIGAS
CRUJIENTES Y SALSA DE MOSTAZA A LA ANTIGUA

Iberian Pork Fillet Burger with Crumbs and Mustard Sauce

HAMBURGUESA DE POLLO DE CORRAL AL CURRY CON PERAS AL OPORTO
Free-Range Chicken Burger with Curry and Confit Pear

PLUMA IBÉRICA CON MOJO PICÓN Y GAJOS DE PATATAS
Iberian Pork with “Mojo Picon” and Potato Wedges

SOLOMILLO PERFUMADO AL AROMA DE TARTUFO CON RAVIOLI 
DE TUÉTANO Y PATATAS FRITAS

Scented Sirloin Flavored with Tartufo, with Marrow Raviolis and French Fries

HAMBURGUESA DE BUEY CON SUS PATATAS Y AROS DE CEBOLLAS FRITOS
Burger with French Fries and Onion rings
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PULPO CON PIMENTÓN Y PARMENTIER
Octopus with Paprika and Parmentier

RAVIOLI DE TXANGURRO Y LANGOSTINO CON SU BISQUET
Txangurro and Shrimps Ravoli with its Bisquet

TATAKI DE ATÚN ROJO AL MOMENTO CON CEBOLLA CARAMELIZADA
Red Tuna Tataki with Caramelized Onion

MERLUZA CON CREMA TIBIA DE MEJILLONES 
Hake with Warm Mussel Cream

ROMESCADA DE PESCADO Y MARISCO CON PAPAS 
Fish, Seafood and Potatoes in a Catalan Style
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