
OSTRAS & CAVIAR

tasting

BELUGA [ PERSA ] 50GR.

Beluga [ Persa ] 50gr.

OSTRAS AL NATURAL [ 3 PIEZAS ] 
Natural Oysters [ 3 pieces ] 

135

18

21

PASIÓN IMPERIAL [ PERSA ] 50GR.

Imperial Passion [ Persia ] 50gr.
95

I.V.A. INCLUIDO · TAX INCLUDED

SURTIDO DE  OSTRAS CON MATICES
Oysters Selection with Nuances

PARA EMPEZAR

To Start

JAMÓN IBÉRICO ‘PURO DE BELLOTA
Iberico Ham ‘Puro de Bellota’

28 · 1\2 16

CROQUETAS DE CECINA DE LEÓN Y QUESO IDIAZÁBAL *  
Croquettes made from Leon’s Jerky and Idiazabal Cheese

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO ‘PURO BELLOTA’
Iberian Ham Croquettes ‘Puro Bellota’ 

15

15

23

ANCHOA ´´000´´ A LA CÁNTABRA
Anchovy 000 Cantabria´s Style

24

ENSALADA DE BOGAVANTE, POLLO DE CORRAL
Y BIMI CON VINAGRE DE JEREZ Y MOSTAZAS

Lobster Salad, Free Range Chicken and Bimi with Sherry Vinegar and Mustards



* PLATOS ESTRELLA · Star Dishes

ENTRANTES

Starters

I.V.A. INCLUIDO · TAX INCLUDED

TARTAR DE VENTRESCA DE ATÚN ROJO
CON OSTRAS Y MATICES ORIENTALES * 
Red Tuna Belly Tartare with Oysters and Oriental Nuances

25 · 1\2 14

18

SUQUET COSTA BRAVA, PIES DE CERDO,
ALCACHOFAS Y PÚLPITOS

Suquet Costa Brava, Pork Feet, Artichokes and baby Octopus

24

25

25

CANELÓN DE CARABINEROS, SALSA AMERICANA * 
Y GELATINA DE TRUFA NEGRA

Carabineros Shrimp Cannelloni, American Sauce and Black Truffle Jelly

26

CREMA DE CELERI, ANISADOS, PULPO, YEMA Y KIMCHI
Celeri Cream, Aniseed, Octopus, Yolk and Kimchi

FOIE A LA ´PEKINESA´
Foie Gras Beijing Style

PARPATANA DE ATÚN ROJO, CALABAZA,
SUS PIPAS Y ALL CREMAT * 

Bluefin Tuna, Pumpkin, its Pipes and All Cremat



I.V.A. INCLUIDO · TAX INCLUDED

26

DEL MAR Y LA MONTAÑA

From the Mountain & the Sea

ARROZ DE CEPS A LA BRASA
CON TRUFA BLANCA Y CARBONARA VEGETAL

Grilled Ceps Rice with White Truffle and Vegetable Carbonara

ARROZ DE SOBRASADA IBÉRICA,
MAYONESA Y SETA BALEAR

Iberian Sobrasada Sausage Rice, Mayonnaise and Balearic Mushroom

JARRETE DE VACA VIEJA LACADO
Y BERENJENA A LA LLAMA

Laquered Matured Beef  Shin Glazed and Served with Eggplant Caviar
						      by 

STEAK TARTAR CON HELADO DE MOSTAZA
Steak Tartar with Mustard Ice Cream

ARROZ CREMOSO DE CENTOLLA Y MAYONESA DE JEREZ
Creamy King Crab Rice and Jeréz Sherry Mayonnaise

SALMONETE, CAP I POTA Y SU CRUJIENTE
‘Cap i Pota’ style Mullet and its Crispies

COSTILLA DE WAGYU, PARMENTIER DE QUESO ‘CUSIE’
CASTAÑAS Y SALSA ‘PERIGUEUX’

Wagyu Rib, ‘Cusie’ Cheese Parmentier, Chestnuts and ‘Perigueux’ Sauce

MEDIO KILO DE CHULETÓN A LA BRASA
CON SUS GUARNICIONES Y MOSTAZAS

Half  Kilo of  Grilled T-Bone Steak, Garnishes and Mustards

25

27

24

22

28

26

30

48

SANCOCHO DE MERO, MOJO VERDE
Y SALMOREJO CANARIO

Grouper stew “sancocho style”, mojo verde sauce and Canarian salmorejo



I.V.A. INCLUIDO · TAX INCLUDED

MENÚ CEBO

Cebo Menu

by Aurelio Morales

75€

MEDIODÍA Y NOCHE · MIDDAY AND EVENING

ÉSTE ESTABLECIMIENTO TIENE A DISPOSICIÓN DE LOS CLIENTES CON 

ALERGIAS O INTOLERANCIAS, INFORMACIÓN ESPECÍFICA DE LOS 

PRODUCTOS QUE OFRECE. 

CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.

WE KINDLY OFFER TO OUR CLIENTS WITH ANY POSSIBLE ALLERGIES OR 

INTOLERANCES, SPECIFIC INFORMATION 

ABOUT THESE PRODUCTS. 

PLEASE, ASK OUR STAFF.

ANCHOA LAVANDA Y PICÓN
Lavender Anchovy and Picon Cheese

TRABAJO SOBRE EL CERDO IBÉRICO DE GUIJUELO
Study On The Iberian Pig Of  Guijuelo

CALÇOT
Spring Onion Croquette

ARROZ BRUT DE SOBRASADA BALEAR
Balearian Sobrasada Rice

SANCOCHO DE MERO, MOJO VERDE Y SALMOREJO CANARIO
Grouper Stew Sancocho Style, Mojo Verde Sauce and Canarian Salmorejo

ROPA VIEJA DE VACA VIEJA
Aged Beef  “leftover” Typical Stew

CRUNI DE BERGAMOTA
Bergamot Cruni, Madrid typical pastry

PANTXINETA DE CHOCOLATE Y PACHARÁN
“Pantxineta” Bun Of  Puff-Pastry With Chocolate And Pacharán liqueur

CROQUETA ASTURIANA DE LECHE FRESCA,
COMPANGO Y ALMEJA FINA

Asturian fresh milk croquette, Smoke meat And Clams

HUEVO, AZAFRÁN, TORREZNOS Y CAVIAR
Egg, Saffron, Crunchy Pork Jerky And Caviar


