
OSTRAS&CAVIAR

Degustació

BELUGA [ PERSA ] 50GR.

Beluga [ Persa ] 50gr.

OSTRAS AL NATURAL [ 3 PIEZAS ] 
Ostres al Natural [ 3 peces ] 

130

15

35

PASIÓN IMPERIAL [ PERSA ] 50GR.

Passió Imperial [ Persa ] 50gr.
90

I.V.A. INCLUIDO · I.V.A INCLÓS

OSTRAS CON ‘VELOUTE’ TIBIA DE CAVIAR
Ostres amb ‘Velouté’ Tèbia de Caviar 

PARA EMPEZAR

Per Començar

JAMÓN IBÉRICO ‘PURO DE BELLOTA’ ARTURO SÁNCHEZ
Pernil Ibèric ‘Pur Gla’ Arturo Sánchez

26 ·  1\2 15

FOIE GRAS MI-CUIT CON MAÍZ TIERNO Y TOSTADO *
Foie Gras Mi-Cuit amb Blat de Moro Tendre i Torrat

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO ‘PURO BELLOTA’
Croquetes de Pernil ‘Pur Gla’

14 ·  1\2 8

22.5

21

ANCHOA ´´000´´ COMO UNA GILDA
Anxova ‘000’ com una Gilda

22.5 ·  1\2 12.5

ENSALADA DE BOGAVANTE, POLLO DE CORRAL
Y BIMI CON VINAGRE DE JEREZ Y MOSTAZAS

Amanida de Llamàntol, Pollastre de Corral i Bimi amb Vinagre de Xerès i Mostasses



* PLATOS ESTRELLA · Plats estrella
I.V.A. INCLUIDO · I.V.A INCLÓS

ENTRANTES

Entrants

TARTAR DE VENTRESCA DE ATÚN ROJO,
OSTRAS Y CON MATICES ORIENTALES *

Tartar de Ventresca de Tonyina Vermella, Ostres i Matisos Orientals

23 ·  1\2 13

25

GUISO DE SETAS DE MERCADO, HUEVO A BAJA 
TEMPERATURA Y GAMBA DE PALAMÓS

Guisat de Bolets de Mercat, ou a Baixa Temperatura i Gamba de ‘Palamós’

26

21

25

CANELÓN DE CARABINEROS, SALSA AMERICANA *
Y GELATINA DE TRUFA NEGRA

Caneló de Gambots, Salsa Americana i Gelatina de Tófona Negra

25

VACA VIEJA, CRUJIENTE DE COCIDO MONTAÑES
Y CECINA DE LEÓN

Vaca Vella, Cruixent de Carn d’olla Montañes i Cecina de Leon

KOKOTXAS A LA BRASA
CON PIL PIL IBÉRICO, VAINAS VERDES
‘Kokotxas’ a la Grraella amb Pil Pil Ibèric, Beines Verdes

ARROZ MAR Y MONTAÑA DE CEFALÓPODOS Y BULL NEGRO *
Arròs Mar i Muntanya de Cefalòpodes i Bull Negre

      by 



I.V.A. INCLUIDO · I.V.A INCLÓS

DEL MAR Y LA MONTAÑA

De la Mar i de la Muntanya

LUBINA  SALVAJE DEL MEDITERRÁNEO
CON MOLUSCOS Y AZAFRÁN

Llobarro Salvatge de la Mediterrània amb Mol·lusc i Safrà

JARRETE DE VACA VIEJA LACADO
Y BERENJENA A LA LLAMA

Jarret de Vaca Vella Lacat i Albergínia a la Flama
      by 

STEAK TARTAR Y HELADO DE MOSTAZA
Steak Tartar i Gelat de Mostassa

SOLOMILLO DE CERDO IBÉRICO
FOIE, HIGOS Y CASTAÑAS

Filet de porc ibèric, foie, figues i castanyes

RABO DE TORO, CHIPIRÓN EN DOS COCCIONES
Y TARTAR DE CIGALA 

Cua de Bou, Calamarsons en Dues Coccions i Tàrtar d’escamarlà

MEDIO KILO DE CHULETÓN A LA BRASA
CON SUS GUARNICIONES Y MOSTAZAS

Mig quilo d’ Entrecot a la Brasa amb les seves Guarnicions i Mostasses

25

26

24

19.5

26

24

48

RAPE DEL MEDITERRÁNEO, TRINXAT,
COCHIFRITO Y SU JUGO

Rap del Mediterrani, Trinxat, Cochifrito i el seu Suc



I.V.A. INCLUIDO · I.V.A INCLÓS

MENÚ CEBO

Menu Cebo

65€

MEDIO DIA Y NOCHE · MIGDIA I NIT

ESTE ESTABLECIMIENTO TIENE A DISPOSICIÓN DE LOS CLIENTES CON 

ALERGIAS O INTOLERANCIAS, INFORMACIÓN ESPECÍFICA DE LOS 

PRODUCTOS QUE OFRECE. 

CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.

AQUEST ESTABLIMENT TÉ A DISPOSICIÓ DELS CLIENTS AMB AL·LÈRGIES 

O INTOLERÀNCIES, INFORMACIÓ ESPECÍFICA 

DELS PRODUCTES QUE OFEREIX. 

CONSULTI AL NOSTRE PERSONAL.

CALÇOT EN OTOÑO
Calçot a la Tardor

CHIPIRÓN ‘BLACK ANDALUZA’
Calamarcet ‘Black Andalussa’

CALLOS
‘Callos’

ARROZ MAR Y MONTAÑA DE CEFALÓPODOS
Y BULL NEGRO

Arròs Mar i Muntanya de Cefalòpodes i Bull Negre

JARRETE DE VACA VIEJA Y BERENJENA A LA LLAMA
Jarret de Vaca Vella i Albergínia a la Flama

QUESO CASERO TRUFADO
Formatge Casolà Trufat

CHOCO - RATAFÍA
Xoco - Ratafía

MIGNARDISES
Mignardises

OREJA BRAVA
Orella Brava

BOQUERÓN 2016
Seitó 2016

by Aurelio Morales


