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DISFRUTEMOS DE
UNA COMIDA UNICA
Y BRINDEMOS

BECAUSE THE BEST
IS YET TO COME
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BIENVENIDO/
CONDICIONES PARA
EMPRESAS

BENVINGUT/
CONDICIONS PER A
EMPRESES

Hotel Derby 4* Barcelona

Derby Hotels Collection Menus Navidad
Christmas Menu

ESP Hotel Derby 4* Barcelona
Este exquisito hotel de 4 estrellas ofrece un entorno elegante y tranquilo junto a la Diagonal
de Barcelona, en el barrio de Les Corts, en plena area comercial y de negocios de la ciudad.
Sus instalaciones combinan modernidad y confort con una original coleccién de pintura
contemporanea que se exhibe en los rincones mas sorprendentes.

Por su tranquila ubicacién en una calle casi peatonal y su excelente conexiéon con
el resto de la ciudad, el Hotel Derby es una excelente eleccién para celebrar su almuerzo
o cena de Navidad.

La Noche
Todos nuestros menus son para un minimo de 20 personas. El servicio se ofrecera sentado.
Duracién del Servicio 1 hora 30 minutos. Opcién de ampliacién de la duracién del evento
en 30 minutos (personal de servicio y bebida), tendra un coste adicional de 6,00€ + IVA
por persona.

Los menus GALA, tendréan unaduraciénde 2hy se requiere un minimo de 25 personas.
Se requiere la eleccién previa del menu con una semana de antelacion al evento. Todo el
grupo deberé elegir el mismo, primero, segundo, postrey vino. Precios IVA10% NO incluido.
Confirmacién final de nimero de comensales maximo con 72 horas antes del evento.

CAT Hotel Derby 4* Barcelona
Aquest exquisit hotel de 4 estrelles ofereix un entorn eleganti tranquil al costat de la Diagonal
de Barcelona, al barri de Les Corts, en plena area comercial i de negocis de la ciutat. Les
seves instal-lacions combinen modernitat i confort amb una original col-leccié de pintura
contemporania que s’exhibeix en els racons més sorprenents.

Per la seva ubicacio6 tranquil-laen un carrer gairebé de vianants i la seva excel-lent
connexié amb la resta de la ciutat, I'Hotel Derby és un lloc ideal per celebrar el seu dinar
o sopar de Nadal.

La Nit
Tots els nostres menus sén per un minim de 20 persones. El servei sera assegut. Durada del
servei, Thora i 30 minuts. Opci6 per ampliar la durada del servei en 30 minuts (personal de
servei i beguda), tindra un cost de 6,00€+IVA per persona.

Els menUs GALA tindran unaduradade 2hiesrequereix un minim de 25 persones.
Esrequereix|’eleccié préviadel ment amb una setmanad’antelacié al’esdeveniment. Tot el
grup haurad’escollir el mateix primer, segon, postresivi. Preus IVA 10% NO Inclo6s. Es requereix
la confirmaci6 final del nombre de comensals maxim 72 hores abans de I'esdeveniment.
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MENU MIRRA

X * X
+ 53€ + Ensalada Nicoise (huevo duro, anchoa, tomate, lechuga)
Amanida Nicoise (ou dur, anxova, tomaquet i enciam)
X o
+ Crema de espinacas con daditos de queso fresco
Crema d’espinacs amb dauets de formatge fresc
o
Pancerotti de ricota y espinacas a la crema
de pomodoro y orégano
Pancerotti de ricota i espinacs ala crema
de pomodoro i orenga

X

Merluza con salteado de verduritas crujientes
Lluc saltejat amb verduretes cruixents

o

Lomo de cerdo rustido con salteado de setas

Llom de porc rostit amb saltejat de bolets
o
Terrina de ternera, puré rustico de patatas y jugo de coccion
Terrina de vedella, puré rustic de patates i suc de coccié

Ensalada de frutas de temporada
Amanida de fruites de temporada
o
Tarta de queso y fresas
Pastis de formatge i maduixes
o
Brownie de chocolate con crema de vainilla
Brownie de xocolata amb crema de vainilla

Aguas Minerales Aiglies minerals
Vino Blanco D.O. Vi Blanc D.O.
Vino tinto D.O. Vi Negre D.O.
Café o infusion Café o Infusio

Derby Hotels Collection Hotel Derby 4* Barcelona

MENU RUDOLF

+

X X
+ 55€ + Milhojas de bacalao y tomate fresco y albahaca
Milfulls de bacalla i tomaquet fresc amb alfabrega
X X o
+ Tallarines con verduritas y olivas arbequinas
Tallarines amb verduretes i arbequines
o

Crema de trigueros con samfaina de verduritas
y esencia de tomillo
Crema d’esparrecs de marge amb samfaina de verduretes
i esséncia de farigola

Suprema de salmén con patata parisinay crema de eneldo
Suprema de salm6 amb patata parisina i crema d’anet
o
Filete de cerdo con mostaza dulce y patata fondant
Filet de porc amb mostassa dolca i patata fondant
o
Salteado de terneray verduritas wok
Saltejat de vedella i verduretes al wok

Tiramist con salsa de café y cacao amargo
Tiramisu amb salsa de café i cacau amarg
o
Macedonia de frutas de temporada con reduccién de naranja
Macedonia de fruites amb reduccio6 de taronja
o
Sorbete de mandarina y menta fresca
Sorbet de mandarina i menta fresca

Aguas Minerales Aiglies minerals
Vino Blanco D.O. Vi Blanc D.O.
Vino tinto D.O. Vi Negre D.O.
Café o infusion Café o Infusié

POR PERSONA +10% IVA  PER PERSONA + 10% IVA

POR PERSONA +10% IVA  PER PERSONA + 10% IVA
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MENU MUERDAGO

X+)(

¥ s8e F
Parrillada de verduras con queso de cabra gratinado

X + X Graellada de verdures amb formatge de cabra gratinat

o
Ensalada de ruculay queso manchego al romero
Amanida de ruca i formatge manxec al romani
o
Crema de calabaza con crujiente de ibérico
Crema de carbassa amb cruixent d’ibéric

Dorada al grill con parmentier de patata y reduccién de merlot
Orada al grill amb parmentier de patata i reduccié de merlot
o
Jarrete de ternera con setas en su jugo
Jarret de vedella amb bolets i el seu suc
o
Confit de pato con pera caramelizada y reduccién de citricos
Confit d’anec amb pera caramelitzada i reduccié de citrics

Brocheta de frutas sobre crema inglesa
Broqueta de fruites sobre crema anglesa
o
Bocadito de Sacher
Tastet de Sacher
o
Helado de avellanas praliné
Gelat d’avellanes praliné

Aguas Minerales Aiglies minerals
Vino Blanco D.O. Vi Blanc D.O.
Vino tinto D.O. Vi Negre D.O.
Café o infusion Café o Infusio

Derby Hotels Collection Hotel Derby 4* Barcelona

MENU DELUXE
CASCANUECES

X * X
+ 60€ + Tartar de tomate, gamba y su esencia
x Tartar de tomaquet, gamba i la seva esséncia

X o
+ Ensalada de salmén ahumado, frutas y vinagreta de citricos
Amanida de salmé fumat, fruites i vinagreta de citrics
o
Tartar de atin y guacamole con brotes verdes
Tartar de tonyina i guacamole amb brots verds

Lubina con patata fondant y aceite de hierbas y tomates ecolégicos
Llobarro amb patata fondant, oli d’herbes i tomaquets ecologics
o
Entrecot de ternera con patata al horno y mantequilla de hierbas
Entrecot de vedella amb patata al forn i mantega d’herbes
o
Cordero a baja temperatura con humus y dados
de calabaza especiados
Xai a baixa temperatura amb humus i daus
de carbassa especiats

Piramide de chocolate con coulis de toffee
Piramide de xocolata amb coulis de toffee
o
Sable de fresas y crema inglesa
Sable de maduixes i crema anglesa
o
Sorbete de pifia colada
Sorbet de pinya colada

Aguas Minerales Aiglies minerals
Vino Blanco D.O. Vi Blanc D.O.
Vino tinto D.O. Vi Negre D.O.
Café o infusién Café o Infusio

POR PERSONA +10% IVA  PER PERSONA + 10% IVA

POR PERSONA +10% IVA  PER PERSONA + 10% IVA




Derby Hotels Collection Hotel Derby 4* Barcelona

MENU DE GALA NAVIDAD

|

X X
¥ 92¢ - F

X X Ensalada de langostinos con laminas de mango
+ y vinagreta de frutos rojos
Amanida de llagostins amb lamines de mango
i vinagreta de fruits vermells

Filete ibérico con esparragos, parmentier de
jabugo y mini mazorcas de maiz
Filet ibéric amb esparrecs, parmentier de jabugo
i mini panotxes de blat de moro

“Dulce Cuba”: mousse de pifia con gelée de ron
y chocolate amargo
“Dolca Cuba”: mousse de pinya amb gelée de rom
i xocolata amarga

Aguas Minerales
Vino Blanco D.O
Vino tinto D.O
Cava Roger Brut Nature
Refrescos y cervezas
Café expresso e infusiones

Petit Fours
“Pequeios entretenimientos que
acompanan al café”
“Petits entreteniments que
acompanyen al café”

Derby Hotels Collection Hotel Derby 4* Barcelona

MENU DE GALA NAVIDAD

11

SERVICIO SENTADO PARA UN MiINIMO DE 25 COMENSALES
SERVEI ASSEGUT PER A UN MiNIM DE 25 COMENSALS

POR PERSONA +10% IVA
PER PERSONA + 10% IVA

DURACION: 2 HORAS
DURADA: 2 HORES

X X

- 98€ - F
X X

+ Milhojas de bacalao con langostinos
y tomates confitados
Milfulls de bacalla amb llagostins
i tomaquets confitats

Carré de cordero gratinado al estragén
con aceite infusionado al romero
Carré de xai gratinat a I'estragd
amb oli infusionat al romani

Panaché de frutas con sorbete de mandarina
y frutos silvestres

Panaché de fruites amb sorbet de mandarina
i fruits silvestres

Aguas Minerales
Vino Blanco D.O
Vino tinto D.O
Cava Roger Brut Nature
Refrescos y cervezas

Petit Fours
“Pequeiios entretenimientos que
acompanan al café”
“Petits entreteniments que
acompanyen al café”

SERVICIO SENTADO PARA UN MINIMO DE 25 COMENSALES
SERVEI ASSEGUT PER A UN MiNIM DE 25 COMENSALS

POR PERSONA +10% IVA
PER PERSONA + 10% IVA

DURACION: 2 HORAS
DURADA: 2 HORES
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MENU DE GALA NAVIDAD
11

X X

<4 108€ -+
X X

+ Gazpacho de bogavante con ceviche de frutas
y bouquet de germinados mizu
Gaspatxo de llamantol amb ceviche de fruites
i bouquet de germinats mizu

Lubina al horno con puré de apio y reduccién
de naranja al aceite de estragén
Llobarro al forn amb puré d’api i reduccié
de taronja a l'oli d’estragd

Pastel de toffee
Pastis de toffee

Aguas Minerales
Vino Blanco D.O
Vino tinto D.O
Cava Roger Brut Nature
Refrescos y cervezas
Café expresso e infusiones

Petit Fours
“Pequefios entretenimientos que
acompanan al café”
“Petits entreteniments que
acompanyen al café”

POR PERSONA +10% IVA SERVICIO SENTADO PARA UN MiINIMO DE 25 COMENSALES DURACION: 2 HORAS
PER PERSONA + 10% IVA SERVEI ASSEGUT PER A UN MiNIM DE 25 COMENSALS DURADA: 2 HORES

Derby Hotels Collection Hotel Derby 4* Barcelona
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