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Hotel Urban presenta sus sabores de Navidad

e EI Hotel presenta los menus de Nochebuena y Fin de Afo firmados por Aurelio
Morales, estrella Michelin

Madrid, 15/10/2018.- El Hotel Urban 5* GL de Derby Hotels Collection presenta sus propuestas
de menu para Nochebuena y Fin de Afo elaborados por el cocinero Aurelio Morales, estrella
Michelin, en el restaurante CEBO. Una propuesta gastrondémica vanguardista inspirada en los
sabores més tradicionales de la navidad.

El Hotel Urban propone una experiencia en un entorno donde el arte, la arquitectura y el paisaje
urbano se fusionan con la gastronomia. A escasos metros de la Puerta del Sol y la Plaza Mayor —
puntos de referencia en las celebraciones de Fin de Afo y epicentro de los mercados de Navidad—
es uno espacios de referencia de turistas y madrilefios para disfrutar de estas fechas en la capital.

El Hotel Urban propone una experiencia en un entorno donde el arte, la arquitectura y el paisaje
urbano se fusionan con la gastronomia. A escasos metros de la Puerta del Sol y la Plaza Mayor —
puntos de referencia en las celebraciones de Fin de Afio y epicentro de los mercados de Navidad—
es uno espacios de referencia de turistas y madrilefios para disfrutar de estas fechas en la capital.

Cenas de vanguardia con ingredientes de tradicion

Para la cena de Nochebuena Aurelio Morales ha ideado en un menu que comienza con aperitivos
como: Espuma de chirivias con miel; Crema de Remolacha y Lombarda con Carabinero; Vino
Caliente y Uva Especiada; Croqueta de Grelos y Tetilla y Jamén Ibérico Puro de Bellota.
Posteriormente, continuard con: Sopa de Galets y pilota trufada; Caballa en Escabeche de
Zanahoria y Anisados y Capon con manzana, Fruta de la Pasién y salsa de Vino Tinto. Para finalizar:
Sorpresa de Mazapéan, Café de Dark Indian o infusiones Naturales y Cascajos Navidefios. Como
maridaje se ofrecera: Albarifio Sanamaro, D.O. Rias Baixas, Talla Bodega Tony Martin, D.O. Ribera
del Duero y Perrier Jouét Grand Brut.

La celebracion de Fin de Afio irA acompafiada en un inicio con: Vieiras, Navajas y Beurre Blanc;
Foie y Remolacha; Salmén con Crema de Eneldo y Caviar; Espuma de Foie con Lentejas; Jamén
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Ibérico Puro de Bellota. Posteriormente, se servird: Ensalada templada de Endivias braseadas con
rabanitos, boletus y langostino; Bullabesa de Mero y Bogavante Thermidor y Cabrito, Castafia,
Salvia y Trufa Negra. Como postre: Granada, Mandarina y Champagne; Café de Dark Indian o
infusiones Naturales y Cascajos Navidefios. Durante la cena se ofrecerd: Jose del Amo Blanco,
V.T.C.yL.; Marqués de Vargas Reserva Seleccion Privada y Bollinger sp Cuvée.

Precio Menu Nochebuena: 165 €/persona
Precio Menu Fin de Afio: 209 €/persona
Precio Menu Fin de Afio + Cotillon: 412 €/persona

A partir de las 00.00 horas se ofrecera musica en directo y se servirdn jamoén ibérico con tomate;
sopa de ajo o chocolate con churros, entre otras opciones.

Un mend en un enclave Unico, el Urban se ha convertido en un hotel referente de la ciudad en
cuanto a su apuesta por el arte. El hotel, de arquitectura y disefio vanguardista, cuenta con una
espectacular coleccion de arte y objetos originales de las civilizaciones budista, hinduista, china y la
coleccion privada de arte sobre Papua Nueva Guinea méas importante de Madrid, repartidos
entre sus habitaciones y salas comunes.

Sobre Derby Hotels Collection

Fundada en 1968, Derby Hotels Collection es una de las empresas hoteleras de mayor prestigio del pais. Sus
hoteles son Unicos y originales, espacios en los que conviven el arte, la cultura y el lujo. Asi, cada uno de sus
establecimientos acoge en su interior una singular coleccion de obras de arte antiguo o contemporaneo.
Actualmente la compafiia cuenta con 23 establecimientos de lujo en Barcelona, Madrid, Londres y Paris. Cada
uno de ellos es distinto e irrepetible, espacios que ofrecen una experiencia en alojamiento y también
gastronémica. En los ultimos afos, Derby Hotels Collection ha inaugurado nuevos espacios referentes dentro
del panorama gastronémico: Glass Mar en el Hotel Urban, liderado por Angel Ledn; el restaurante CEBO
dirigido por Aurelio Morales, que en 2017 consiguié su primera estrella Michelin, ubicado en el Hotel Urban o la
Terraza del Claris, en el Hotel Claris Hotel & Spa, ambos dirigidos por el chef Aurelio Morales, entre otros.
Apasionado por los hoteles, el arte y la cultura, Jordi Clos es el Presidente de Derby Hotels Collection,
fundador del Museu Egipci de Barcelona y Presidente de la Fundacié Arqueologica Clos, y Joaquim Clos,
Director General de la coleccién. El sello y la identidad de la familia Clos estan presentes en todos los rincones
de sus hoteles y apartamentos.

Responsabilidad Social corporativa de Derby Hotels Collection

Derby Hotels Collection promueve diferentes acciones de Responsabilidad Social Corporativa. La compafiia
hotelera es el patrocinador principal de la Fundacié Arqueologica Clos, fundada en 1992, que desarrolla
diversas actividades y programas especificos en torno a una coleccion de arte faradnico Unica en Espafia. Una
muestra formada por mas de 1.200 piezas originales que se exhibe en el Museo Egipcio de Barcelona. Derby
Hotels Collection también colabora con Aura Fundacio, dedicada desde hace mas de 25 afios a la insercidn en
el mundo laboral de personas con discapacidad mediante una metodologia pionera en Espafa y Europa. En
concreto, la colaboracidn entre la Fundacién y la compafiia se basa en promover programas de autonomia en
el hogar. Ademas, Derby Hotels Collection trabaja con entidades como el Banc dels Aliments. En el 2016, la
compafiia consiguio duplicar los donativos a esta organizacion el pasado afio.
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